Przepis na

Terrine z tososiem

SKLADNIKI:
tosos wedzony plastry - 2 opak.
buraki - 2-3 szt.

serek kremowy kozi - 500 g.

WEDZONY NA ZiMpg

tarty chrzan - 1-2 tyzeczki
PLASTRY

cytryna - 1 szt.

czarny pieprz - szczypta
koperek - peczek

olej - 1 tyzka

AKCESORIA:

miska, foremka, folia spozywcza, tyzka, néz, pedzelek do smarowania, mata tarka

PRZYGOTOWANIE:

Foremke wysmaruj oliwq a nastepnie doktadnie wyt6z foliqg spozywczqg. Nastepnie wyt6z

foremke plastrami tososia wedzonego.

W misce wymieszaj ser kozi, posiekany koperek, skorke z cytryny oraz chrzan. Catosé

dopraw pieprzem. E

Na dno foremki z tososiem natéz i rozprowadz grubg warstwe masy serowej, a na niq
natdz plastry buraka. Powtarzaj czynnosé do momentu kiedy skonczy sie nadzienie.
Catosc “zamknij” plastrami tososia wraz z folig spozywczq. Tak gotowe danie w6z do

lodéwki conajmniej na 12 godzin.

Przed podaniem kawatki terriny skrop sokiem z cytryny, mozesz tez udekorowac talerz

kwiatami jadalnymi.

Pozostatq cytryne mozesz wykorzystac do czyszczenia deski oraz rgk

Z buraka.




