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Sktadniki:

Masa serowa:
Ttusty biaty ser - 1kg

Przepis na sernik z chatwg
Czas przygotowania: 30 minut | Catkowity czas przygotowania: 1 godzina 30 minut

Limonka - 1 szt.
Chatwa - 300¢g

Spod:
Herbatniki - 150¢g
Miekkie masto - 60g

Jaja - 8 szt.

Cukier - 250¢g

Rozpuszczone masto - 30g

Mgka ziemniaczana - 30g
_’L/ Ziarenka z laski wanilii

Akcesoria:

piekarnik, malakser, robot kuchenny, szpatutka, tortownica, tarka, miska

1. Przygotowujemy zottka

Ubijamy z6ttka wraz z cukrem na jasng puszystg mase, a hastepnie przektadamy
ja do osobnej miski.
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2. Przygotowujemy mase serowq

Do miski z masqg z zottek oraz cukru dodajemy kolejno: ser twarogowy (zmielony
conajmniej 3-krotnie), rozpuszczone masto, odrobine skérki z cytryny i ziarna
z laski wanilii. Mieszamy do potqczenia sie sktadnikdéw, po czym dosypujemy
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make ziemniaczang oraz pokruszong chatwe.
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: / / 3. Przygotowujemy spod do ciasta

Do malaksera wrzucamy herbatniki i miksujemy do momentu uzyskania sypkiej

| formy. Nastepnie dodajemy masto i ponownie miksujemy. Przygotowany spod

wysypujemy do tortownicy i ugniatamy. Tortownice chowamy do lodéwki na okoto

15 minut w celu stezenia masy.

4. Ubijamy biatka
Podczas kiedy spéd do ciasta chtodzi sie w lodéwce ubijamy biatka na sztywng
mase. Nastepnie dodajemy biatka do wczeSniej przygotowanej masy serowe,;.

I

5. Pieczemy ciasto

Mase serowqg wylewamy na wczesniej przygotowany spod. Nastepnie wktadamy
ciasto do piekarnika i pieczemy przez godzine w 170°C. Po upieczeniu uchylamy
piekarnik i czekamy do pethego wystudzenia sie ciasta.

6. Dekorujemy sernik

Upieczony sernik mozemy udekorowac wedle uznania - cukier puder, skérka z
pomaranczy, lukier a nawet jadalne kwiaty.

7 OO
Patent #zerowaste
A

Do pozostatego twarogu mozemy dodac odrobine miodu i cytryny lub zéttka i cytryny. ~

Przygotowana masa swietnie spisze sie jako nawilzajgca maseczka na twarz.




